** \Vorspeisen **

Brotplatte €8,95
Serviert mit Krauterbutter, Tapenade und Aiolli.

Carpaccio von Rinderfilet €14,50
Mit Mizuna Rosso, Macadamianisse, Limettenmayonnaise

und etwas alter-Kase.

Blatterteig-Pasteten mit hausgemachter Hiihnerragout €9,75

Garnelencocktail €12,50
Cocktail von Norwegische Garnelen, mit Salat und Whiskey-Cocktailsausse.

** Suppen **

Abrahams Senfsuppe €7,75
Mit Speck und Porree

Klare Italienische Gemusesuppe €7,75
(Minestrone)

Cremige Tomatensuppe €775

*Unsere Suppen sind auch vegetarisch zu bekommen.



** Fischgerichte **

De Vennetjes € 27,75
Gebratenes Seehechtfilet, mit Kirschtomate, griinem Spargel
und Remouladesauce

’t Moeras
Gebratenes Makrelenfilet meuniere,
mit Kapern,Peterselie und citrone.

** Vegetarisch**

Paprika, € 26,75
gefullt mit Zucchini, Nussen, Oliven, Apfel und Pflaumen,
mit Brie Uberbacken.

Vegan Burger € 26,75
Serviert mit Vegan-Brotchen, Salat, Tomate, Gurke und Limettenmayonaise.

** Fleischgerichte **

Rindereintopf ”De Pastoorsbastillon” € 28,75
Gut gefullter Eintopf aus Rindfleisch, Kartoffel und Gemuse.

Bourtanger Ochse € 34,75
Zarte Tournedos,
serviert mit in Krauterbutter gebackene Champignons.

Grillteller de Vesting € 29,75
Schweinefilet, Steak und Huhn, serviert mit Chili,
und Knoblauchsauce.

Schnitzel s Landshuys € 27,75
Zarte Schnitzel vom Schwein,
Serviert mit Preiselbeerkompott, und Citrone.

Curry-Huhn Pfanne € 27,75
Scharfes, reichhaltiges Curry aus Huhn, griinem Spargel, Zucchini, Paprika,
Bambus und Kokosmilch, serviert mit Reis.

*Die obenstehenden Gerichte warden mit dazugehoriger Kartoffel-
und Gemusegarnitur sowie frischem Salat serviert.



** Nachspeisen **

Klein aber Fein €5,75
Eine kugel Vanilleeis, Schlagsahne, Tasse Espresso

Tiramisu €8,75
Chocolade-Truffeltorte €8,75
Serviert mit eine kugel vannilleeis und Sahne.

Verschiedene Eisbecher, ab €7,50
Irish Coffee (mit irischem Whiskey) € 8,95
French Coffee (mit Grand Marnier) € 8,95

Spanish Coffee (mit Tia Maria) € 8,95



