
 

 

 

 

 

 ** Vorspeisen ** 
 

 

Frisch gebackenes Brot,        €  7,75 

serviert mit Kräuterbutter, Tapenade und Aiollie.    

 

Rindercarpaccio          € 11,75  

Mit Rucola, Pinienkerne, Trüffel-Mayonaise und Parmesan. 

 

Blätterteig-Pasteten mit hausgemachter Kalbsragout.    €  9,75 

 

 

Meeresfrüchte-cocktail, aus  Flusskrebs und Krabbe,    € 11,75  

serviert mit Rucola und hausgemachten rosa Sauce. 

 

     

      

  

 ** Suppen ** 

 

 

Abrahams Senfsuppe         € 6,75 

Mit Speck und Porree          

 

Klare Pilzenesuppe         € 6,50 

 

 

Cremige Tomatensuppe        € 6,50 

Serviert mit Basilikum und Croutons 

 

 

 

  



 

**  Fischgerichte  ** 
     

De Vennetjes         €    26,50 

Gebratene Seehechtfilet, mit Kirschtomate, grünem Spargel   

und Remouladesauce. 

 

’ t Moeras          €    28,50 

Gegrilltes Wolfsbarschfilet und Brassenfilet serviert mit Hummer-Sauce.  

         

   ** Vegetarisch**  

 

Zucchini, gefüllt mit Paprika, Oliven, Cashewnusse,     €    22,75 

Pflaumen und Apfel. Überbacken mit Brie. 

     

Tagliatelle          €    22,75 
 Serviert mit Pesto, Pilzen, und Truffel-Rahmsauce. 

 

** Fleischgerichte ** 
     

De Pastoorsbastillon        €   26,50 

Schweinefilet im Speckmantel (Prosciutto), gefüllt mit 

Monchou und sonnengetrocknete Tomaten. 

 

Lammschenkel " Het Ravelijn"      €   28,50 

Serviert mit einer Hӧnig-Thymiansauce.      

 

Bourtanger Ochse        €   29,75 

Steak vom Rind, serviert mit Einer Stroganoffsauce.  

      

Grillteller de Vesting        €   28,50 

Hühnchenbrust, Steak und Schweinefilet, serviert mit  

Chili und Knoblauchsauce.  

 

 Kalbsukade         €   26,50 

Serviert mit Jägersauce.        

           

Curry-Huhn Pfanne        €   24,75 

Scharfes, reichhaltiges Curry aus Huhn, grünem Spargel, Zucchini, Paprika,  

 Zitronengras, Bambus und Kokosmilch, serviert mit Reis. 

 

Kandierte Entenkeulen        €   29,75 

serviert mit einer Mischmasch aus Rucola und Rotweinsauce. 

 

*Die obenstehenden Gerichte werden mit dazugehöriger Kartoffel-  

und Gemüsegarnitur sowie frischem Salat serviert. 

 



 

 

 

 

 

**  Nachspeisen  ** 
 

 

 

Klein aber Fein         € 4,95 

Eine kugel Vanilleeis, Schlagsahne, Tasse Espresso   

 

Tiramisu          € 8,00 

Walnusseis mit einem Schuss Tia Maria, gebrannten Mandeln 

und Schlagsahne          

 

Crème brûlée         € 8,00  

Vannilleeis mit frischen Erdbeeren und Sahne 

 

Panna Cotta         € 7,50  

 
 

Chocolade Truffeltorte        € 7,75 

 

 

 

   

 

Bourtanger Kaffee (mit Bourtanger Kräuterbitter).       €  7,25 

 

Irish Coffee (mit Irish Whiskey).       €  7,75 

 

French Coffee (mit Grand Marnier).      €  7,75 

 

 
 


